
Bon Appetit!

D I N N E R M E N U

Κατα την περiοδο της Ρωµαϊκης Αυτοκρατοριας, “nobilis” 
ηταν αυτος που ειχε φτασει στο αξιωµα του υπατου.  
Με την ευρυτερη εννοια του ορου ηταν ο «ευγενης»,  

µε εξαιρετικη ποιοτητα χαρακτηρα και ανωτερο πνευµα.

Στο Nobilis αγαπαµε τις ευγενεις, ποιοτικες πρωτες  υλες, 
τις οποιες συνδυαζουµε δηµιουργικα, µε εναν στοχο:

Nα σας σερβιρουµε πιατα απο ολο τον κοσµο

µε µοναδικο χαρακτηρα και αναπαντεχες γευσεις  

που θα σας κανουν να επιστρεψετε ξανα.

“Nobilis” was a term used during the Roman Republic  
to indicate that someone had achieved the consulship.  

In a broader sense, it was used to designate the 
aristocracy and the possession of excellent qualities.

At Nobilis we love noble, quality ingredients, which  
we combine in delicious ways, with one goal in mind:

To serve you dishes from all over the world

with character and unexpected twists

that will make you wish to come back.



Signature Cocktails

Spicy & Yummy

15

Infused Vodka With Chili, Fresh Lime, Ginger, 
Passion Fruit And Mango

Say Honey 
Infused Black Rum With Thyme, Honey Syrup, 

Orange Liquer, Lime Cordial

15

Legacy  
Mastic, Raspberry Puree And Liqueur, Lime, Ginger Syrup, 

Jam 4 Red Fruits, Black Pepper 
15

Suze Trws
Suze Liqueur, Prosecco, Elderflower Liqueur, 

Apple And Rosemary
 

13

Caribbean Senses

Margarita el mexico spiced

Pink Panther

French Martini

Navy Dark Rum, Passion Puree And Syrup, 
Pineapple Puree, Vanila Syrup, Lime 

Tequila Infused With Jalapenos, Triple Sec, Lime, 
Melon Puree And Syrup, Rim Black Salt

Gin, Lime Juice, Peach Syrup, Banana Syrup 
And Grapefruit Soda

Vodka Infused With Rosemary, Liqueur Berries, 
Raspberry Puree, Pineapple Juice 

16

15

13

15



Kir Royale
Champagne, Crème De Cassis, Lemon Peel, Berries Liqueur, 

Blackberries And Edible Flower
20

Mimosa 
Champagne, Triple Sec And Fresh Orange Juice

20

Rossini
Prosecco, Strawberry Liqueur, Strawberry Puree

13

Hugo 
Prosecco, Elderflower Liqueur, Elderflower Cordial, 

Gin, Soda, Fresh Mint
14

Bellini
Prosecco, Peach Liqueur, Peach Juice, Physalis 

13

Spa rkling Collection



Sta rters

«Αθηναϊκη» / «Athenian»
Ψαρι Ηµερας Ταρταρ, Τραγανη Καπαρη, Περλεσ Passion Fruit
Catch-Of-The-Day Tartare, Crispy Capers, Passion Fruit Pearls

22

Vitello Tonnato
Μοσχαρι Γαλακτοσ, Σαλτσα Τονου

Milk-Fed Veal, Tuna Sauce

26 • GF

Buratta Di Puglia
Ψητα Λαχανικα, Πεστο Βασιλικου, Κρεµα Βαλσαµικο

Grilled Vegetables, Basil Pesto, Balsamic Cream 
VG20 • 

Carpaccio Μοσχαρι / Beef Carpaccio
Πεκορινο Τρουφασ, Fleur De Sel, Ροκα

Truffle Pecorino, Fleur De Sel, Rocket

29 • GF

Χτενια Θαλασσινα / Sea Scallops
Κους Κους, Σαλτσα Καλαµποκι

Couscous, Corn Sauce

28 • GF

Ψωµi – Amuse - Bouche 
Bread – Amuse - Bouche

5

VG = Vegetarian GF = Gluten Free



Salads

Σαλατα Με Κατσικισιο Τυρι / Goat Cheese Salad
Ροκα, Σπανακι, Ψητα Μανιταρια, Vinaigrette Λιαστης Ντοµατας 
Rocket, Spinach, Grilled Mushrooms, Sun-Dried Tomato Vinaigrette

02  • GF • VG

Σαλατα Με Παπια / Duck Salad
Αναµεικτη Σαλατα, Πικλα Μανιταρι, Edamame, Vinaigrette Πορτοκαλι-Σογια

Mixed Greens, Pickled Mushroom, Edamame, Orange–Soy Vinaigrette

23 • GF

Ελληνικη Σαλατα / Greek Salad
Τοµατινια, Αγγουρι, Φρεσκο Κρεµµυδι, Παξιµαδι Χαρουπι, Μους Φετας 

Cherry Tomatoes, Cucumber, Fresh Onion, Carob Rusk, Feta Mousse

18 • VG

Σαλατα Με Gorgonzola Dolce / Gorgonzola Dolce Salad
Αναµεικτη Σαλατα, Αχλαδι, Καρυδι

Mixed Greens, Pear, Walnut

19 • GF • VG

VG = Vegetarian GF = Gluten Free



Pasta - Risoi

Ραβιολι Αστακου / Lobster Ravioli
Σαλτσα Americaine, Αρωµατικο Βουτυρο

Sauce Americaine, Aromatic Butter 
82  • VG

Ριζοτο Μανιταριων / Mushroom Risotto
Ποικιλια Φρεσκων Μανιταριων, Πεκορινο, Παστα Τρουφας

Assortment Of Fresh Mushrooms, Pecorino, Truffle Paste
23 • GF • VG

Mafaldine
Μοσχαρισια Μαγουλα, Παλαιωµενη Παρµεζανα 

Braised Beef Cheek, Aged Parmesan
28

Κριθαρακι Με Μελανι Σουπιας / Squid-Ink Orzo
Γαριδες, Ψητη Ντοµατα, Σχοινοπρασο

Shrimp, Roasted Tomato, Chives
22

VG = Vegetarian GF = Gluten Free



Main courses

Φιλετο Μοσχου / Beef Fillet 
“Smashed” Πατατα, Μανιταρι Πορτοµπελο, Σαλτσα Κοκκινου Κρασιου 

“Smashed” Potatoes, Portobello Mushroom, Red-Wine Sauce
48

Flap Steak Tagliata
Πατατα Baby Βουτυρου, Μπροκολο, Σαλτσα Τρουφασ 

Buttered Baby Potatoes, Broccoli, Truffle Sauce
48 • GF

Σολοµος / Salmon
Κρεµα Σελινοριζας, Φινοκιο

Celeriac Cream, Fennel
29 • GF

Φρεσκια Σφυριδα / White Grouper
Αγρια Χορτα Εποχησ Φρικασε 

Seasonal Wild Greens Fricassée
49

Φιλετο Κοτοπουλο / Chicken Fillet
Κρεµα Καροτο, Τοµατινια Κονφι, Chips Αγκιναρασ Ιερουσαληµ 

Carrot Cream, Confit Cherry Tomatoes, Jerusalem Artichoke Chips
26 • GF

ψαρι ηµερας
Fish of the day

κοπη ηµερας
Meat cut of the day

VG = Vegetarian GF = Gluten Free



Desserts

THE FOLLOWING PRODUCTS ARE FROZEN: SHRIMP AND SCALLOPS. WE USE SUNFLOWER OIL FOR FRYING WHICH IS REPLACED 

DAILY, AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL IN SALADS AND STEWS. OUR FETA CHEESE IS PDO CERTIFIED. 

(RECEIPT - INVOICE). 

ΌΛΕΣ ΟΙ ΤΙΜΕΣ ΕΙΝΑΙ ΣΕ ΕΥΡΩ. ΣΤΙΣ ΤΙΜΕΣ ΣΥΜΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΕΤΑΙ Φ.Π.Α. ΚΑΙ ΟΛΕΣ ΟΙ ΝΟΜΙΜΕΣ ΕΠΙΒΑΡΥΝΣΕΙΣ. 

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ 

ΤΑ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΓΑΡΙΔΕΣ KAI ΧΤΕΝΙΑ ΕΙΝΑΙ ΚΑΤΕΨΥΓΜΕΝΑ. 

PLEASE INFORM OUR STAFF OF ANY ALLERGIES OR INTOLERANCES YOU MAY HAVE. OUR MENU MAY CONTAIN TRACES OF 

ALLERGENIC SUBSTANCES THAT CAN CAUSE AN ALLERGIC REACTION OR INTOLERANCE. 

ALL PRICES ARE IN EURO. ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF VAT AND ALL LEGAL CHARGES.

CONSUMER IS ΝΟΤ OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS ΝΟΤ BEEN RECEIVED 

ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ: Ν ΑΣΟΣ ΣΑΛΑΠΑΣΙΔΗΣ 
(ΑΠΟΔΕΙΞΗ-ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ). 

ΠΑΡΑΚΑΛΟΥΜΕ ΕΝΗΜΕΡΩΣΤΕ ΤΟ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟ ΤΗΣ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΗΣ ΓΙΑ ΤΥΧΟΝ ΑΛΛΕΡΓΙΕΣ Ή ΔΥΣΑΝΕΞΙΕΣ ΠΟΥ ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ 

ΕΧΕΤΕ, ΤΟ ΜΕΝΟΥ ΜΑΣ ΜΠΟΡΕΙ (Ή ΕΙΝΑΙ ΠΙΘΑΝΟ) ΝΑ ΠΕΡΙΕΧΕΙ ΙΧΝΗ ΑΠΟ ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΕΣ ΟΥΣΙΕΣ ΟΙ ΟΠΟΙΕΣ ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ 

ΣΑΣ ΠΡΟΚΑΛΕΣΟΥΝ ΑΛΛΕΡΓΙΑ Ή ΔΥΣΑΝΕΞΙΑ. 

ΣΤΑ ΤΗΓΑΝΗΤΑ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕ ΗΛΙΕΛΑΙΟ ΚΑΙ ΑΛΛΑΖΕΤΑΙ ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΑ. ΣΤΙΣ ΣΑΛΑΤΕΣ ΚΑΙ ΤΑ ΜΑΓΕΙΡΕΥΤΑ 

ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕ ΕΞΤΡΑ ΠΑΡΘΕΝΟ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ. Η ΦΕΤΑ ΕΙΝΑΙ Π.Ο.Π. 

COMPLIANCE MANAGER: Ν ΑSΟS SΑLΑPΑSΙDIS

Pavlova 
Κρεµα Βανιλιας, Καραµελωµενα Αµυγδαλα, Framboise 
Vanilla Cream, Caramelized Almonds, Raspberry Coulis

12

Φλωρεντινες / Florentines
Παρφε Αµυγδαλου, Σαλτσα Αµαρενα 

Almond Parfait, Amarena Sauce
12 • VG

Σοκολατινα / Chocolate Cakelet
 Βανιλια, Επικαλυψη Σοκολατας, Αγαυη

Vanilla, Chocolate Glaze, Agave
12 • GF • VG

Choux 
Κρεµα Βανιλιας, Σαλτσα Σοκολατας, Χωµα Σοκολατας

Vanilla Cream, Chocolate Sauce, Chocolate Crumble
13

Γλυκο Ηµερας
Dessert Of The Day

VG = Vegetarian GF = Gluten Free


