
Prosecco

Amuse-bouche με blinis, σολομό gravlax και χαβιάρι

Σούπα βελουτέ με αγκινάρα Ιερουσαλήμ, καραμελωμένα

φουντούκια και μενταγιόν αστακού

Ανάμεικτη σαλάτα με βασιλική τρίχρωμη κινόα, χουρμάδες,

κουκουνάρι και prosciutto Ferrano

Carpaccio σφυρίδας με ρόδι και πέρλες ελαιόλαδου

Sorbet raspberry

Φιλέτο μόσχου με κρέμα κάστανο, baby καρότα, σπαράγγια 

και σάλτσα αγριοκέρασου

Κρέμα σοκολάτα με crème anglaise βανίλιας και red currant

                                             Βασιλόπιτα
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185  €  /  AA



Prosecco

Amuse-bouche with blinis, gravlax salmon and caviar

Velouté soup with Jerusalem artichoke, caramelized hazelnuts 

and lobster medallion

Mixed salad with royal tricolour quinoa, dates, pine nuts 

and prosciutto Ferrano

Grouper carpaccio with pomegranate and olive-oil pearls

Raspberry sorbet 

Beef fillet with chestnut cream, baby carrots, asparagus

 and wild cherry sauce

Chocolate cream with vanilla crème anglaise and red currant

                         Vasilopita / traditional New Year’s cake
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